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Weitere Informationen sind in unserer Digitalen Gastemappe zu finden.
Einfach den QR-Code scannen oder die Gastfreund-App laden.




Sehr verehrte Géste,

bei Ihnen steht eine Feierlichkeit ins Haus und Sie haben Interesse an unserem "Engel".
Daruber freuen wir uns sehr.

Wir sind bekannt fur unsere bodensténdige, regionale und feine Kuche.

Diese ist auch mit einem Bib-Gourmand von Michelin und von weiteren namhaften
Restaurantfuhrern ausgezeichnet.

Far die Verarbeitung der Gerichte verwenden wir ausschlieBlich frische & ausgesuchte
Produkte, die wir von regionalen und uns vertrauten Landwirten, Metzgern und
Handlern beziehen.

Wir verwenden keine kiinstlichen Zusatzstoffe und Fertigprodukte, alles wird von
unserer Kiichenbrigade selbst hergestellt und zubereitet.

Selbstverstédndlich ist unser Kiichenteam auf Vegetarier sowie Allergiker eingestellt.

Auf lhre persénliche Wunsche gehen wir gerne ein.

Unser "Engel" bietet Raum fiir viele verschiedene gesellschaftliche Anlasse. Ob fiir eine
festliche Hochzeit, fur die kleine Geburtstagsfeier im Kreise der Familie oder fur eine
Betriebsfeier / Weihnachtsfeier mit lhren Kollegen/innen.

Unsere verschiedenen Stuben stehen lhnen und lhren Gésten je nach Anlass und GréBe
zur Verfagung.

Wir legen sehr viel Wert auf einen persénlichen Service und gepflegte Tafelkultur mit
Silber, Tischwésche und Blumenschmuck. Ein gemutliches und stimmungsvolles
Ambiente bildet den weiteren Rahmen fir eine gelungene Feier.

Auf lhren Wunsch besorgen wir lhnen ausgewéahlten Blumenschmuck und Dekoration.
Mentkarten werden fir Sie individuell vom Haus geschrieben und gedruckt.

Far Gaste die ihren Aufenthalt in unserem Hause ausweiten méchten, stehen siebzehn
schéne und komfortable Gastezimmer zur Verfligung. Brauchen Sie mehrere Zimmer?
Gerne sind wir lhnen bei der Suche nach einer passenden Unterkunft behilflich.

Wir wirden uns sehr freuen, lhre Feier als Gastgeber ausrichten zu dirfen. Sie werden
den Tag immer in schdner Erinnerung behalten.

In einem persoénlichen Gesprach besprechen wir gerne lhre Wiinsche und Vorstellungen
far lhre Feier und den reibungslosen Ablauf. Bitte vereinbaren Sie einen Termin bei
Herrn Herbert Decker, Frau Christine Mamber oder einer unseren Mitarbeiterinnen.

Wir bedanken uns fir lhr Interesse und verbleiben mit herzlichen GriBen aus dem
"Engel".



ZUM SERTEMFF ANG

Kleinigkeiten zu lhrem Aperitif,
bitte wahlen Sie eine Variante aus:

o Blatterteiggeback / Kase / Sardellen / Kapernoder
e Kleine Windbeutel mit Frischkdsecreme gefillt

e Croustini mit Bergkise und Saschwaller Speck

4,30 € pro Person
Es werden ca. 3 Teile pro Person gereicht.

FINGEERFOOLP IN FORM EINES FLYING-BUFFETS

Die Kleinigkeiten werden in Glaschen, auf L6ffel oder kleinen Tellerchen
wihrend dem Stehempfang serviert/gereicht.

e Forellenmousse / Preiselbeeren

e Geriucherte Barbarie Entenbrust / marinierte Linsen
o Ziegenkisemousse von Monte Ziego / Oliventapenade
o Kalbfleischbéllchen / Kartoffelsalat / Sauce Tatar

e Maispoularden-Wrap / Avocado

e Rollchen von gerduchertem Lachs / Meerrettich

e Rindertatar-Croustini / Wachtelspiegelei

e Bergkasekrustel / Feigensenf

e '"Vitello Tonnato"
Kalbfleisch mit Thunfisch / Kapern / Sardellen / Creme

Gegrilltes Auberginenrdlichen / Ratatouille / Basilikum

Je nach Auswabhl 3,50 € - 6,00 € / Stick
Mindestabnahme 10 Stiick/ ausgewihlte Sorte

®



Liebe Géste,

bitte wéhlen Sie aus den vorgeschlagenen Gangen aus und stellen Sie sich lhr eigenes
Wunschmeni zusammen. Bitte wahlen Sie ein einheitliches Men.

Bei den Preisen handelt es sich um Menu-Richtpreise. Der MenUpreis setzt sich nach
der GroBe des Menus zusammen. Den Hauptgang als Einzelgericht haben wir mit EG
gekennzeichnet.

Alle mit *Sternchen gekennzeichneten Produkte, sind saisonale Zutaten und nur
wéhlbar, wenn es die Saison hergibt.

Die Zwischengerichte und Fischgerichte sind auch als Hauptgang méglich.

Zum vereinbarten Mentu reichen wir immer Butter, Quark & Brot, sowie einen GruB aus
der Kuche vorab.

BEISAIELE FUR DIE MEM-ZUS AMMENSTELLUNG

Menubeispiel 1
Vorspeise oder Suppe
Diinne Scheiben vom Kohlrabi / Krautervinaigrette / pochiertes Landei / wilder Salat 11,50€
oder
Kraftbrithe vom Ochsenschaufelstiick / Fladle / Markkléschen / Schnittlauch 7,80 €
Hauptgang
Medaillons vom Kalb und Schweinefilet / Krauterkruste / Edelpilze in Rahm
Gemiise vom Markt / feine Nudeln 31,50 €
Dessert
Franzosisches Schokoladentdpfchen / Saschwaller Eierlikér 10,50€
Ment 53,50 €

®

Menibeispiel 2

Vorspeise
"Ceasar Salat' Rémische Salatherzen
Sardellen / Kapern / Parmesan / Knoblauchdressing / Speck / Landei / Kracherle 11,50 €
Suppe
"Saschwaller" Wildkrautersuppe /gerducherter Lachs / Meerrettichcreme™ 9,80 €
Hauptgang
Kross gebratene Barbarie Entenbrust
Honig-Balsamico-SoBe / Gemuse vom Markt / Kartoffelkrapfen 33,00€
Dessert
Geeister Kirschwassergugelhupf / warme Schattenmorellen / Vanillesahne 11,00 €
Ment 64,00€



VORSFEISEN

Salate

Blattsalate der Saison oder Feldsalat™
Kracherle / Speck / Landei
11,50 €
"Ceasar Salat" Rdmische Salatherzen
Sardellen / Kapern / Parmesan / Knoblauchdressing / Speck / Landei / Kracherle
11,50 €

(o)

Mit Fisch

Warmes Mosaik von Lachs und Zander

Krautercreme / Blattsalate
19,50 €
Dialog von hausgebeiztem Lachs und Jakobsmuscheln
Olivendl / Limone / Blattsalate
19,50 €
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N
Vegetarisch

Rote Beete Scheiben
karamellisierter Ziegenkise von Monte Ziego / Friseesalat / Balsamico / Honig
19,00 €

Diinne Scheiben vom Kohlrabi Krdutervinaigrette
pochiertes Landei / wilder Salat

11,50 €

Diinne Scheiben von der Ochsenherztomate®
B[lffelmozzarella/ Basilikumpesto/ Rucola / Parmesan
17,00 €



Mit Fleisch

Carpaccio vom Rinderfilet
Parmesan / Balsamico / Rucola
20,00 €

"Vitello Tonnato"

Sanft gegarte Kalbsnuss / ThunfischsoBe / Sardellen /
Kapern / Rucola

20,00 €

Lauwarmer Spargel*

Krautervinaigrette / pochiertes Landei / diinngeschnittener Schwarzwilder Schinken
19,50 €

Hausgemachte Génseleberterrine
Gewdlirztraminergelee / Rucola / gerdsteter Gugelhupf
25,00 €

Mit Honig glasierte Entenbrust / Kirschtomaten / Wurzelgemiise / Blattsalate
20,00 €

Tatar vom Rinderfilet / Ganseleber / Rucola / geréstetes Bauernbrot
26,00 €

‘o
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Engelwirts Vorspeisenvariation
22,50 €

Ein Streifzug durch unsere Engelkiiche.
Verschiedene Vorspeisen als Variation auf einem Teller.
(Zum Beispiel: Rindercarpaccio, kleiner Salat, Mosaik von

Lachs & Jakobsmuscheln, Ganseleberterrine, kleines
Suppchen,...)

®



SUFFEN

Saschwaller Wildkrautersuppe / geraucherter Lachs / Meerretichcreme *

9,80 €
Hokkaido-Kiirbissupe / Kiirbisol / Kerne *
9,00 €
Curry-Zitronengrassupe / Gurkenjoghurt / Koriander / Chiliflocken
10,00 €
Topinambursuppe / Topinamburchips *
9,50 €
Maronencremesuppe / Schwarzwilder Kirschwasser / Speck *
9,80 €
Spargelsuppe / Schwarzwilder Schinken / Schnittlauch *
9,80 €
Barlauchsuppe / Knuspriges Lachsmedaillon *
10,00 €
Rieslingcremesuppe / Zandermedaillon / Schnittlauch
10,00 €
Krustentiercremesuppe / Garnelen Wan Tan / Estragon
12,50 €
Safranfischsuppe mit Lachs / Seeteufel / Zander / Knoblauchcroutons
12,50 €
Kraftbriihe vom Ochsenschaufelstiick / Fladle / Markkléschen / Schnittlauch
7,80 €

®



ZISCHENG ANGE | FISCHE ANGE

Auf Wunsch auch als Hauptgang maéglich.

Bachsaibling

Mandelbutter / Spinat / Kartoffelpiiree

20,00 € / 27,50 €

Zanderfilet

Steinpilz-Lauch-Gnocchi / Weiburgunder Beurre Blanc
26,00 €/ 35,00 €

Seeteufel

Blattspinat / Pasta mit sonnengetrockneten Tomaten /
Beurre Blanc

31,50 € / 39,50 €

Mosaik von Lachs und Jakobsmuscheln / Wurzelgemiise-Risotto / Petersilienjus
20,00 € /29,50 €

Wachtelbrust / Pfifferlinge* / Parmesan / Gnocchi

18,50 € / 28,00 €

VEGETARISCHES

"™ Hausgemachte Penne Pasta / Blattspinat / gerostete
.ﬂ Pinienkerne / getrocknete Tomaten / Parmesan / Pilze

19,50 €

Veganes Linsencurry / Wurzelgemiise / Koriander /
. gedampfter Shi Take Pilz WanTan

24,00 €

Risotto (je nach Saison: Spargel, Barlauch, Morchel,...) / Parmesan / pochiertes Ei
22,00 €

Hausgemachte Bergkise-Spinatknddel / frische Edelpilze / Krauterrahm

20,00€

®



HAUPTE ANGE - KIASSIKER

Badischer Sauerbraten in Alde Gott Spatburgunder geschmort

hausgemachte feine Nudeln
23,00 € / EG 26,00 €

Rehragout / frische Edelpilze / Preiselbeeren / handgeschabte Spitzle
26,00 € / EG 28,50 €

Gebratene Wachtelbristchen

Alde Gott RotweinsoBe / zweierlei vom Lauch / Morchelrisotto
29,50 €

Schwibisch Hallisches Schweinfilet im Ganzen gebraten / MorchelrahmsoBe
Gemiise vom Markt / handgeschabte Spatzle
27,50 € / EG 31,00 €

Kalbstafelspitz aus dem Ofen / Wurzelgemuise / Champignons / feine Nudeln
29,50 € / EG 32,00 €



H AUPTE ANGE

Kalbsbackchen
Alde Gott SpatburgundersoBe / Wurzelgemiise / Blattspinat / Parmesanpolenta
31,00 € / EG 34,50 €

Geraucherte Maispoulardenbrust / Zitrone / Rosmarin / Knoblauchbutter

Blattspinat / Kartoffelpiiree
27,50 € / EG 29,80 €

Kalbstdschchen aus der Hiifte
gefullt mit Bauchspeck / Kise / Edelpilze oder Pfifferlinge*
Gemiise vom Markt / handgeschabte Spatzle
29,00 € / EG 32,50 €

Medaillons vom Kalb und Schweinefilet / Krauterkruste / Edelpilze in Rahm
Gemiise vom Markt / feine Nudeln
31,50 € / EG 33,50 €

Entrecote Double / Rotweinschalotten / Bernaise
Gemiise vom Markt / Kartoffelkrapfen
33,50 €/ EG 37,00 €



H AUPTE ANGE

Lammrucken mit Schafskéasekruste
feine Bohnen / Kirschtomaten / Kartoffelgratin
32,50 €/ 38,00 €

Hirschricken mit karamellisierten Mandeln
Lauch / Edelpilze / Spatzle
32,50 € /39,00 €

Kross gebratene Barbarie Entenbrust
Honig-Balsamico-SoBe / Gemiise vom Markt / gebratene Schupfnudeln
33,50 € / EG 39,00 €

Kalbssteakhiifte mit Wildkrautern tberbacken
RahmsoBe / Gemiise vom Markt / feine Nudeln
30,00 €/ 32,50 €

Rinderfilet / Pommery Senf-Estragon-Kruste
Alde Gott RotweinsoBe / Bohnengemiise / Boursin-Kartoffelptiree
39,00 €/ EG41,50 €

BEILAGEN ZUM HAUPTG ANG

Kartoffelgratin
Kartoffelkrapfen

Diese Beilagen kdnnen Sie als Alternative oder
zusétzlich zu den vorhandenen Beilagen auswahlen.

handgeschabte Spéatzle e feine Nudeln
Schupfnudeln e Polenta
Risotto e Basmatireis

Kartoffelplree
Pommes Frites

®



DESSERT

Palette von hausgemachten Sorbets / kleine Creme Briilee / frische Friichte*
12,00 €
Geeister Kirschwassergugelhupf / warme Schattenmorellen / Vanillesahne
11,00 €
Kleines jahreszeitliches Dessert
saisonale Variation
11,50 €
Weinbergpfirsich / Winzersektsabayon / Pistazieneis
12,00 €
Lauwarme Vanille Creme Brilee
marinierte Frichte® / Sorbet passend zu den Frichten
12,00 €
Engelwirts Dessertimpression

Schokoladenmousse oder Tépfchen / 2 Sorbets / Creme Briilee / Plotzer / frische
Friichte™ / Parfait oder Eis

15,50 €

(o)
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ZUR SEAITEN STUNDE EMPFEHLEN WIE

e Badische Vesperplatte e Echt Munchner WeiBwiurste

e Franzésicher Rohmilchkise e StraBburger Wurstsalat

Preis je nach Menge



Sie mé6chten dass lhre Gaste selbst
entscheiden und auswahlen kénnen?

Dann ist unser Engelmeni die perfekte Wakhl.

Es besteht aus drei Gangen, mit
Wahlmaoglichkeiten in Vorspeise oder Suppe,
sowie im Hauptgang aus Fleisch, Fisch oder nach
Wunsch auch als vegetarische Variante und ein
einheitliches Dessert.

Das Meni wechselt je nach Saison, dies ist nur
ein Beispiel zum Menuaufbau.

BEISFIEL. ENGELMENY I/M] WINTER

GruB aus der Kuche

***
Mosaik von hausgerauchertem Lachs und Zander
Blumenkohlcreme / Feldsalat / gerdsteter Blumenkohl

oder
Aufgeschlagene Kurbissuppe mit Ingwer
Garnelen / Curry / Kiirbiskerne und Ol

*k*k

Kross gebratene Barbarie Entenbrust
Alde Gott SpatburgundersoBe / Rotkohl / glasierte Maronen

Kartoffelplree
oder

Sanft gegarter Winterkabeljau mit Cafe de Paris Kruste
Beurre Blanc / Wirsinggemiise / Kartoffelpiiree

*k*x

Delice von der Linzertorte & Himbeeren

50,00 €

Das aktuelle Engelment finden Sie auch immer auf unserer Homepage.



GOURMETIMENUS

Menu 1
Amuse Bouche

Vorspeise
Mit Triffel-Hollandaise gratinierte Jakobsmuscheln / Sellerieptiree & Stroh

Zwischengang
Kalbsbries mit HaselnuB knusprig paniert / La Ratte Kartoffelespuma

Fisch
Wolfsbarsch auf der Haut gebraten

Blattspinat / Parmesangnocchi / karamellisierter Knoblauch

Fleisch
Mille Feuille von Rinderfilet und Ganseleber

cremiges Kohlrabigemiise / RotweinsoBe

Kése
Camenbert mit Calvados affiniert / glasierte Apfelspalten / gerosteter Gugelhupf

Dessert
Surprise von der Valrhona Schokolade

105,00 €



Meni 2

Amuse Bouche

Vorspeise
Terrine von der gerducherten Ganseleber
Trockenfriichte / Gugelhupf / Feldsalat *

Zwischengang
Langoustinos / Perlgraupenrisotto / Estragonjus

Fisch
Seeteufelpicatta / Tomatennudeln / Basilikum

Fleisch

Zweierlei vom Kalb
Geschmorte Backe / Filet rosagebraten mit Rotweinschalotten und Bernaise
Steinpilz-Lauchgnocchi

Kése
Croque Monsieur vom gepfefferten Arschle / Wildkrautersalat

Dessert
Pochierter Weinbergpfirsich / Winzersektsabayon / Pistazieneis

105,00 €

Diese Meniis kénnen mit den a la carte Gerichten ergianzt oder getauscht
werden.




UNSERE RAVMLICHKEITEN

Kaminstube

Der in der Mitte befindliche Kamin gibt der Stube den
Namen und zeichnet sich durch 6 Tische mit

i angeordneten Ecknischen aus. Leider lassen sich in
diesem Raum keine Tafeln stellen und eignet sich somit
nur fur kleine Feierlichkeiten von 2-6 Personen.

Engelwirtsstube

Wenn Sie unseren Engel betreten, gelangen Sie direkt in
unsere neu renovierte Engelwirtsstube. Sie ist das
Herzstiick unseres Restaurants/Hotels und tragt
deshalb auch diesen Namen. Die Stube bietet Platz fur
kleinere und groBere Feiern bis zu 25 Personen.

Dorfstube / Empore

Unsere Dorfstube grenzt an die Engelwirtsstube an und
geht Uber eine Empore in diese Gber. Durch die GroBe
und Weite des Raumes, bieten beide Bereiche zusammen
Platz far Feierlichkeiten von 10-60 Personen.

GroBe Tafeln oder Blécke kommen hier besonders zur
Geltung und geben Feiern einen edlen Rahmen.

Winzerstube

Die Winzerstube befindet sich im hinteren Bereich des
Restaurants und grenzt an die Dorfstube an. Diese
Stube ist rdumlich abgrenzt und somit ideal fir Feiern
bis zu 22 Personen.

Weinkeller mit Weinstube

Der groBe offene Kamin ist eines der Highlights in
unserer Weinstube, besonders in der kalteren Jahreszeit
verleiht er einen gemutlichen Kaminzauber. Mit Blick in
den, hinter Glasturen versehenen, Rotwein-Keller haben
Gruppen bis zu 35 Personen hier die Méglichkeit
ausgiebig zu feiern.




IMFRESSIONEN

Je nach Raumlichkeit haben wir verschiedene Mdoglichkeiten der Tischordnungen.

Sie mochten gerne etwas fir sich sein?

Die Winzerstube kann komplett abgrenzt werden und ist
somit perfekt fur kleinere Familienfeiern geeignet.

Hier ist ein Beispiel einer schonen, festlich eingedeckten
Blocktafel in unserer Winzerstube.

Diese Tafelform ist sehr angenehm, da sich alle Géste
sehen kénnen und keinem der Riicken zugedreht wird.

Optimal fur Gruppen bis maximal 22 Personen.

AuBerdem besteht die Méglichkeit bis zu 3 Blocktische
mit je 6-8 Personen zu stellen.

In unserer Dorfstube mit Empore, kdnnen Feiern von 10-
60 Personen ausgerichtet werden.

GrofBe Blocktafeln, eine U-Form-Tafel oder mehrere
Einzeltische in verschiedenen GroéRen kommen hier
besonders zur Geltung und kénnen je nach Personenzahl
optimal angepasst werden.

Auf unserer Dorfstube Empore kdnnen
wir eine T-Tafel bis zu 20 Personen
stellen.

In unserer neuen Engelwirtsstube kdnnen
wir Tafeln bis zu 25 Personen stellen.

M

———

= —— Dies sind nur einige Eindriicke und
=8 Beispiele was alles moglich ist.

Kommen Sie gerne vorbei und schauen
- sich unsere Raumlichkeiten an. Wir
beraten Sie individuell nach lhren

Wiunschen und Vorstellungen in einem
persdnlichen Gesprach.




INFORMATIVES FUR IHRE FEIER

BEAMER | LEINNAND

Wir haben einen Beamer und eine Leinwand im Haus und stellen lhnen diese gerne zum
Preis von 25,00 € zur Verflugung.

KUCHEN

Torten & Kuchen bieten wir aus unserer eigenen Konditorei an oder Sie durfen auch
gerne lhre eigenen Kuchen mitbringen.

Der Gedeckpreis bei mitgebrachten Kuchen betrigt 3,50 €/pro Person.
Dies beinhaltet aufbewahren, kiihlen und aufschneiden der Kuchen.

STUHLHUSSEN

Die bezogenen Stiihle sehen sehr schon aus und geben einen festlichen Rahmen.

Wir besorgen lhnen gerne Hussen in Wei oder Champagnerfarben, wahlweise auch mit
farbigen Schleifen.

9,50 € / Stuhl inklusive Miete / Versandkosten, Beziehen der Stiihle und Endreinigung

TISCHPERORATION

Wir haben die Tische immer mit kleinen
Blumenarrangements bestuckt.

Wenn Sie lhren personlichen und individuellen

I Blumenschmuck wiinschen, besorgen wir lhnen gerne
/i . . n " .

i Tischblumen beim "Team Floral” in Achern.

% Sie diirfen pro Gesteck /Arrangement mit etwa 20,00-
e 40,00 € rechnen.

. Selbstverstindlich kénnen Sie die Dekoration auch
selbst besorgen.




ABSCHIUSS IM WEINKELLER

Ab 24,00 Uhr bis 1,30 Uhr haben Sie die Maglichkeit in
unserem Weinkeller lhre Feier gemitlich ausklingen zu
lassen.

Wir stellen lhnen unsere Musikanlage zur Verfligung. Sie
dirfen Musik Uber einen von uns bereitgestellten Tablet PC
selbst auswihlen. Mitgebrachte Anlagen durfen nicht
verwendet werden.

NACHTZUSCHL AGE
Ab 24,00 Uhr berechnen wir je angefangene Stunde 105,00 € Nachtzuschlag.

HOTEL ZIMMER

Sie mochten lhren Aufenthalt noch etwas verlangern?
Dann bietet unser Hotel lhnen siebzehn moderne,
gemutliche & geschmackvoll eingerichtete Hotelzimmer

Entspannen und Wohlfuhlen ein und runden lhre Feier
perfekt ab.

BESFRECHUNGSTERMINE

Wir méchten Ihnen all unsere Aufmerksamkeit schenken, um mit lhnen gemeinsam eine
unvergesslich schone Feier zu planen.

Bitte vereinbaren Sie einen Termin, in dem wir lhre Feier in Ruhe besprechen kénnen.

Haben Sie bitte Verstindnis, dass wir MenlGabsprachen ohne vereinbarten Termin, aus
zeitlichen Grinden nicht immer wahrnehmen kénnen.

Irrtiimer & Anderungen vorbehalten!

Mit Erscheinen neuer Meniivorschlige verlieren alle bisherigen Preise ihre Giltigkeit!



