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R Liebe Engel-Freunde,
S5 manchmal braucht es nicht viel fiir -
einen perfekten Herbstabend:
Ein schon gedeckter Tisch.
Ein gutes Glas Wein. 3
Der Duft aus unserer Kuche.

=~ Und Menschen, mit denen man geme Zeit
% verbringt.
o = Genau diese Momente méchten wir
#=="" Ihnen im Hotel Restaurant Der Engel



Ay Cirv DER ENGE

5 A 5B AL

oA L BEN

SEIT 1764

GANS
. SSEN

1 DO OKTOBLER BIS

2 DELEMBER 2026
VON

DIENS TAG-SONNTAG

=26 ()| D EN“GOGEE
-EINE (GANS FURA-
AM TISCH
TRANCHIERT/

ML G L ATC TS B
MARONLEN/
ROTKRAUT/

SR C ISP EL ]
CARTOFFELPURTE L /IUS
LA N S
AUF"VORBESTELEUNG




e W SurERK

. @4 N

DER EHG EL

CHWALDER®N
5/ SEIT 1764

ichtet hleten wir unsere Tapasgerichte in kleinen
Gangen vom Bufett an. Bestehend aus 5 Vorspeisen, 2 Suppen &
6 Hauptgerichte zum Preis von 49,00 € immer auf Vorbestellung.

Schwarzwalder Tapas

Flammkuchen im Glas
Ziegenkasemousse mit Feigenchutney

Kiirbissalat / hausgerducherter Entenbri
Zweierlei von der Forelle / Mousse / Filet mif
Lauwarmer Blumenkohlflan / gebratener Blumenkohl /

Schwarzwalder Schinken
* %k &

Rote Beete Meerrettichsuppe / Frischkaseklosscl
__Badische Kiirbissuppe / Kerne / Ol 3
 kkk
Zanderfilet / Rahmsauerkraut / Kartoffelpiire .
Bachsaibling / Kartoffelsalat / Remouladensosse
Rehragout / Edelpilze / Preiselbeeren / Knddel
Kalbsniere / Senfsosse / Blattspinat / Feine Nudeln
Rinderfiletpitzen / SteinpilzcremesoBe / handgeschabte
Spatzle
Geschmorte Entenkeule / glasierte Maronen / Rotkohl

Gerne konnen Sie Donnerstags auch aus

unserer aktuellen Speisekarte auswahlen.
www.engel-sasbachwalden.de
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i OBERNACHTEN & GENIEBEN

Hotel Restaurant Engel -
TalstraBe 14
77887Sasbachwalden
Tel 07841 3000 = Fax 07841 26394
www.engel-sasbachwalden.de »
info@engel-sasbachwalden.de
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HERBST IN SASBACHWALDEN

WENN SICH DIE WEINBERGE RUND UM SASBACHWALDEN
GOLDEN FARBEN, BEGINNT DIE SCHONSTE GENUSSZEIT IM
SCHWARZWALD.

NACH EINER HERBSTWANDERUNG DURCH DIE WEINBERGE
UND DIE HERRLICHE SCHWARZWALDLANDSCHAFT LADT DAS
HOTEL & RESTAURANT DER ENGEL ZUM EINKEHREN UND
GENIESSEN EIN. FREUEN SIE SICH AUF FEINE KUCHE,
BADISCHE GASTLICHKEIT UND EIN GLAS REGIONALEN WEIN
IN GEMUTLICHER ATMOSPHARE.

EIN BESONDERER HOHEPUNKT IST DAS 77. ERNTEDANK- UND
WEINFEST VOM 2. BIS 4. OKTOBER 2026. TRADITION, MUSIK,
WEIN UND LEBENSFREUDE MACHEN DIESES WOCHENENDE

ZU EINEM GANZ BESONDEREN ERLEBNIS.

AM SONNTAG, 4. OKTOBER, BEGEISTERT DER GRQSSE
FESTUMZUG MIT BLUMENGESCHMUCKTEN FESTWAGEN,
MUSIKKAPELLEN UND TRACHTENGRUPPEN.

FEIERN SIE DAS WEINFEST BEI UNS UND VERBINDEN SIE
IHREN BESUCH MIT EINEM GENUSSVOLLEN ESSEN IN
UNSEREM RESTAURANT. UNSERE LAGE DIREKT AN DER
UMZUGSSTRECKE BIETET IHNEN AM FESTSONNTAG EINE
BESONDERE PERSPEKTIVE AUF DAS BUNTE TREIBEN.



Weitere Informationen zu den Ferienhiuser auf der Website:
\ www.oma-ludwin.de



OMA TUDWIN HAT FIN ZERTIFIKAT BIEKOMMEN

Das Unternehmen

Ferienhauser Oma Ludwin

nimmt als Partnerbetrieb an der

.Destinationszertifizierung Nachhaltiges Reiseziel” teil.
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Der Partnerbetrieb des Nachhaltigen Reiseziels nimmt Nachhaltigkeit
als wichtige Flihrungsaufgabe wahr. Er stellt sicher, dass die drei
Dimensionen der okologischen, Gkonomischen und sozio-kulturellen
Nachhaltigkeit im operativen Geschaft kontinuierlich gestarkt werden.
Damit leistet er einen Beitrag zur Verleihung des Zertifikats
.Nachhaltiges Reiseziel” an die Tourismusdestination
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