
WENN ES DRAUSSEN KÄLTER WIRD UND IM
SCHWARZWALD LANGSAM WINTERLICHE

STIMMUNG EINKEHRT, WIRD ES BEI UNS IM ENGEL
BESONDERS GEMÜTLICH.

FREUEN SIE SICH AUF SCHÖNE STUNDEN IN
UNSEREN WARMEN STUBEN UND AUF EINE KÜCHE,
DIE ZUR JAHRESZEIT PASST: KRÄFTIGE AROMEN,

HERBSTLICHE & WINTERLICHE GERICHTE UND
NATÜRLICH DIE BELIEBTEN KLASSIKER AUS

UNSERER KÜCHE.
OB EIN GEMÜTLICHES ESSEN ZU ZWEIT, EIN

TREFFEN MIT FREUNDEN UND FAMILIE ODER EINE
KLEINE FEIER – WIR MÖCHTEN, DASS SIE SICH BEI

UNS WOHLFÜHLEN UND DIE WINTERZEIT
GENIESSEN KÖNNEN.

WIR FREUEN UNS AUF IHRE RESERVIERUNG.
IHRE ENGELWIRT`S 

FAMILIEN DECKER & MAMBER & 
DIE TEAM-ENGELNE
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Genussvoller 
November & Dezember

im Hotel Restaurant 
Der Engel
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Tapas rund um Ente & Gans

 

Vietnamesischer Glasnudelsalat / Entenfleisch
Gänseleberparfait Pumpernickel / Feigen
Feldsalat / geräucherte & gebeizte Entenbrust
Pulled Gänsefleisch / Cole Slaw / BBQ-Dip
***
Maronensuppe / Kirschwasser / Gänsefleisch 
Champignoncremesuppe Entenkrapfen
***
Ente in Rotwein geschmort / feine Nudeln
Entenfleischschnecken / Wirsinggemüse Cumberlandsoße
Gänseleberknödel / Rotkohl / Maronen
Entenbrust / Orangensoße / Mascarpone-Polenta
Cassoulet / confierte Entenkeule

November / Dezember
Tapas von Ente & Gans

Gerne können Sie Donnerstags
auch aus unserer aktuellen

Speisekarte auswählen.
 www.engel-sasbachwalden.de

Was gibt es Neues im Engel? 

Friendsday - immerDonnerstagabends
Saisonal angerichtet bieten wir unsere Tapasgerichte in
kleinen Gängen vom Büfett an. Bestehend aus 4 Vorspeisen, 
2 Suppen & 4 Hauptgerichte zum Preis von 49,00 €
 immer auf Vorbestellung.
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Was gibt es Neues
im Engel? 

Geniessen
zwischen

Himmel & erde

« “ GOLDEN  GOOSE ”
- E I N E  GANS  FÜR4 -
AM  T I SCH
TRANCH I ERT /
M I T  GLAC I ERTEN
MARONEN /
ROTKRAUT /
BRATAPFEL /
KARTOFFELPÜRÉE / J US
1 80 , - € /  GANS

 AUF  VORBESTELLUNG

AB
29 .OKTOBER  B I S
20 .  D E ZEMBER  2026
VON
D I E NSTAG - SONNTAG  

GANS
eSSEN
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Was gibt es Neues
im Engel? 

ZU  HAUSE  RELAXEN
UND  E I N  GÄNSEESSEN
DER  EXTRAKLASSE
GEN I ESSEN ,  OHNE
SELBST  ZU  KOCHEN?

UNSERE  GANS  
M I T  APFELROTKOHL

KARTOFFELKNÖDEL  UND
MARONEN .

AB  29 .  OKTOBER  B I S  20 . D E ZEMBER  2026
VON  D I E NSTAG - SONNTAG
AUF  VORBESTELLUNG -  
ABHOLUNG  NACH  VERE I N BARUNG  
1 60 , 00  €  

>>Gans oder
Ente To Go <<

> > GANS  E I N FACH  
GANS  TO  GO < <

-



 

 

 

 

 
Keine Sorge - wir haben die passende Lösung für Ihre

Weihnachtsfeier!
Mit unserem Weihnachtsengel-Menü mit Wahlmöglichkeiten

wird Ihre Feier ganz entspannt und genussvoll.
Ob mit Freunden, der Familie oder Kollegen- bei uns ist für

jeden Geschmack etwas dabei. 
Das Beste daran: Sie müssen sich nicht schon Wochen vorher

festlegen. Jeder Gast kann ganz entspannt am Tag der
Weihnachtsfeier sein Wunschgericht aus unserem

Weihnachtsengel-Menü auswählen.
Zurücklehnen, gemeinsam genießen und die Weihnachtszeit

feiern - um den Rest kümmern wir uns.

Jetzt Ihre Weihnachtsfeier bei uns reservieren und
genussvolle Stunden sichern!

Wir freuen uns auf 
Ihre Feier in unserem Haus.

Weihnachten 
kommt immer so plötzlich.



FELDSALAT VOM BERNHARDSHOF / WACHTEL & MARONEN
Balsamico-Oliven-Dressing

Röllchen von der Wachtelbrust & kleines Maronensüppchen

FELDSALAT VOM BERNHARDSHOF / BUNTE BEETE & MARONEN
 

 
mit Spinat, Pinienkerne & Mascarpone gefüllt

Steinchampignons / geschmorte Kirschtomaten

Apfel / Vanille / Schokolade / Mandel / Sauerrahmeis

56,00 €
Auf Vorbestellung möglich

 
mit Champignons / Speck & Bergkäse gefüllt 

Schnittlauchsoße / Gemüse nach Markt / Kartoffelkrapfen
ODER

Balsamico-Oliven-Dressing
im Ofen geschmorte bunte Beete & kleines Maronensüppchen

 Rotweinschalotten / Bernaise / Wirsinggemüse  
Boursin-Kartoffelpüree

TÄSCHCHEN VON DER KALBSHÜFTE

SANFT GEGARTER WINTERKABELJAU

HAUSGEMACHTE MAULTASCHEN IN SALBEIBUTTER GEBRATEN

VORSPEISE

HAUPTGANG

KLEINES WINTERLICHES DESSERT

ODER

ODER

Weihnachtsengel



Z U M  P R E I S  V O N  3  
B E I  E I N E M  A U F E N T H A L T

 B I S  E N D E  M Ä R Z

G I L T  F Ü R  A L L E  K A T E G O R I E N  
A B  N O V E M B E R  2 0 2 6  B I S  3 1 . M Ä R Z  2 0 2 7  

A U S G E N O M M E N  2 1 . D E Z E M B E R  2 0 2 6  B I S  1 1 .  J A N U A R  2 0 2 7

B U C H E N  S I E  V I E R  N Ä C H T E  U N D  B E Z A H L E N
S I E  N U R  3  Ü B E R N A C H T U N G E N .  

O N L I N E W I R D  D I E  R E D U K T I O N  N I C H T S I C H T B A R , W I R
W E I S E N  B E I  A L L E N  D I R E K T B U C H U N G E N

A U T O M A T I S C H  D I E  4 .  N A C H T  A L S  K O S T E N F R E I  A U S !

“4 für 3 Nächte” bis Ende März
 4  Ü B E R N A C H T U N G E N



Zimmer 18-25 Quadratmeter, 
ausgestattet mit Doppelbett, Dusche, WC,
Sitzgelegenheit, Schreibtisch, Klimaanlage, 
Flatscreen-TV, Minibar
155,00 €-165,00 € / Doppelzimmer

Ausblick-Komfort
Zimmer 25-35 Quadratmeter, 
ausgestattet mit Doppelbett, Badezimmer
mit Badewanne und / oder Dusche, WC,
Sitzgelegenheit,
Schreibtisch, Klimaanlage, Flatscreen-TV,
Minibar, teilweise mit Balkon
165,00 €-180,00 € / Doppelzimmer

Weitblick-  Premium
Zimmer 35-45 Quadratmeter, zur Rückseite
gelegen, ausgestattet mit Doppelbett,
Badezimmer mit Badewanne und/oder
Dusche, WC, Sitzgelegenheit, Schreibtisch,
Klimaanlage, Flatscreen-TV, Minibar, Balkon
mit Loungemöbeln 195,00 €-210,00 € /
Doppelzimmer

07841-3000

Talstraße 14, 77887 Sasbachwalden

www.engel-sasbachwalden.de

Unsere Kategorien
 Einblick -  Classic



Oma Ludwin Chalets / Premiumferienhäuser 
 by Der Engel x Kreativer Holzbau Schaufler

Unsere gemütlichen Oma Ludwin Chalets verbinden nostalgischen
Charme mit modernem Komfort-

perfekt für eine kleine Auszeit im Schwarzwald.
Kuschelige Rückzugsorte, entspannte Stunden unter freiem Himmel im
eigenen Hot Tub, wohltuende Wärme in der eigenen Sauna, sowie ein

knisterndes Holzfeuer sorgen für den perfekten Ort zum Abschalten und
Genießen.

Ideal für eine romantsiche Auszeit zu Zweit, enstpannte Zeit mit Freunden
odr ein gemeinsamer Urlaub mit zwei kleinen Familien.

Oma Ludwin

Weitere Informationen zu den Ferienhäuser auf der Website:
 www.oma-ludwin.de
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